—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NOHUTLU PAZI CORBASI

1 su bardagi az haglanmis nohut
1/2 su bardag piring

1 demet pazi (ya da ispanak)
1 demet maydanoz

1 demet nane (kuru olabilir)
250 gr, yogurt

1 yumurta

1 kasik un

1 tath kasidi kirmizibiber

2 ¢orba kasig margarin

Tuz

Hazirlanisi:

Nohutu aksamdan islatin. Bu suyu d6kin ve yeniden bol su iginde dirice haglayin. Nohutlariniz hafif diri
haslaninca (¢ok fazla yumusak olmamal), icine ayiklanmis ve yikanmis piring ile yikanmig ve ince dogranmig
pazilari ekleyin. Tim malzeme ayni kivamda pisene kadar 15-20 dakika ocakta tutun.

Atesten almadan 2 dakika evvel, ince kiyilmig maydanoz ve tuzu katabilirsiniz. Atesi kapatinca derin bir kasede
yogurt, yumurta ve unu pUtlrstiz olana kadar ¢irpin ve devamli karigtirarak ¢orbaniza ekleyin.

Gorbanizin tzerine, kirmizibiberli kizgin yag ilave ederek servis yapin.
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