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NOHUTLU PACA

10 adet koyun veya keci 6n ayagi
2 kasik yag

1 bardak nohut

1 kasik un

1 kasik domates salcasi

2 dis sarimsak

tuz

kirmizi biber

1- Pacayi temizleyip pigiriniz.

2- Aksamdan i1slanmig nohutu yumusayincaya kadar haslayiniz.

3- Ya@i bir tencereye koyup, soganlari dograyip hafif¢e dldurindz.

4- 1 kasik unu koyup bir iki de unla karistinp sulandiriimis salgayi ufak ufak pargalara kesilmis sarimsagi koyup
iyice karigtiriniz.

5- Biraz su ve biraz da paga suyu koyup kaynatiniz, (3-4 bardak kadar su).

6- Su kaynayinca nohutlari koyup istediginiz yumusaklhida kadar pigiriniz.

7- Nohut kaynarken kemiklerinden ayrilmig ve findik blyUkligtnde dogranmis paca etlerini atiniz.
8- Tuz ve kirmizi biberini ilave ediniz.

9- Bir bardak suyu kalincaya kadar kaynatiniz.

10- Atesten alip servis tabagina bogaltip lizerine maydanoz serpiniz.

ML® Gl Pacasi Videosu
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