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NOHUTLU PACA

10 Kegi pagasl,
Yarim limon suyu

1 Su bardagi nohut
1 Dis sarimsak

1 Sogan

tuz

2 Kasik tereyagi

Pacalarini tirnak aralar ve topuk yumruklarini bigakla aldiktan sonra bag taraftan kemiklerini 2 santim kadar
iyice kaziyip kesin ve alevli ateste killarini Gtlileyin. Sonra bolca yikayin. Bir tencereye birer birer yerlestirin. Yag,
limon suyu, sarimsak, sogan ve bol su ilave ederek atese koyun. Kaynamaya baglayinca meydana gelen
kdpukleri alip, iyice pisirin. Ayrica aksamdan islatiimis ve haslanmig nohutu tuzu pagaya ekleyin, birlikte biraz
kaynatin ve sonra pagalari islatiimis ve suyu sizilmuUs bir kaba dokerek dondurun. Servis tabagina donmus
olarak cikarin. Arzu edilirse sirke ve yumurta ile terbiye yaparak sicak servis yapin.
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