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NOHUTLU PACA

6 adet keci pacasi

1.5 su bardagi haglanmis nohut
3 dis sarimsak

Yarim limon suyu

15 gr margarin

1 adet sogan

1 cay kasigl Tuz

2 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi sirke

4-5 dis sarimsak

1 tath kasigi kirmizi tane biber
Birkag maydanoz yaprak

Pacgalar temizleyin. Kemiklerini 2 cm kaziyip kesin. Ocagdin tzerinde titsileyip iyice yikayin. Sogan ve
sarimsaklari soyun.

Pagalari tencereye alin. Sogan ve sarimsaklari bitln olarak ilave edin. Margarini ve limon suyunu ekleyip
Uzerini 4 parmak gececek kadar su ekleyin. Orta ateste kaynatin. Uzerinde olusan kdpukleri kevgirle alip
pagalar yumusayana kadar pigirin.

Nohudu ilave edin. Bir tagim kaynattiktan sonra tencereyi ocaktan alin.

Yumurta sarisi ve unu bir kaba alip ¢irpin. Paganin Uizerine ddkip karistirin.

Sarimsaklari soyup ezin. Sarimsak ve sirkeyi bir kaba alip karigtirin. Pagayi servis tabaklarina paylastirin.
Uzerini kirmizi tane biberler ve nane yapraklariyla stsleyin. Sirkeli sosla servis yapin.
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