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NOHUTLU PACA

Malzeme :

Pacaicin:

12 tane kegi veya koyun pagasi
12 bardak su

5 dis sarimsak

1/2 ¢orba kasigi tuz

1 corba kasigi zeytinyagi

Nohut igin :

300 gr. nohut

60 gr. sadeyag (3 corba kasig)
40 gr. margarin (2 ¢orba kasig)
250 gr. sogan (3 buyUk)

30 gr. domates (2 blyUk)

6 bardak paga suyu

Yapiligi :

Bir tencereye odlcllere gore su, sarmsak, zeytinyagi, tuz ile, dnceden Ustleri kazinmig, tirnak aralarindaki
bezeleri ¢cikariimis, titstlenmis ve bolca yikanmis koyun veya kegi pagasi konularak ates Gizerine oturtulur. Su
iyice kaynayinca Uzerinde meydana gelen kdpukler delikli kepge ile alinir ve atilir. Sonra tencerenin kapagi
kapatilir ve ¢ok hafif ateste 8-10 saat pisirilir. Pagalar pisip yumusa-ymca, tencere atesten indirilir, suyu stzdlGr.
Pacalarin kemikleri temizlenerek ortalarindan ikiye kesilir. Bundan sonra bagka bir tencereye, bir gece
evvelinden bol tuzlu, suda i1slatiimig nohut konulur, Dol su ilave edilir ve 50 dakika kadar kaynatilir, suyu stzdltr
ve bunlar bir tarafa birakilir. Yine bagka bir tencereye 6lglilere gbre sadeyag, margarin ve dogranmis sogan
konularak 5 dakika kavrulur, sonra soganlara paca suyu, tuz, kabuklar ve ¢ekirdekleri ayiklanmig, kiigik kiguk
dogranmis domatesler, haglanmis nohut ve pacgalar konularak, tencerenin kapagi kapatilir ve nohutlar iyice
pisinceye kadar beklenir. Sonra bir bir alinarak servis yapllir.
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