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NOHUTLU MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek

1 adet sogan

1 su bardagi nohut

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 ¢corba kasigi tereyagd

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi bulgur

3 dis sarimsak

8 su bardagi su

Kimyon

Yesil mercimeklerin Uizerine su ekleyip 5 dakika haslayip sizin. Gikan kara suyunu dokiin. Tencereye
tereyagini eritin ve rendelenmis sogani 5 dakika kavurup Uzerine yesil ve kirmizi mercimekleri, salgayi ve ezilmis
sarimsaklari ilave ederek 3 dakika kavun. Sicak suyu tzerine ilave edip mercimekler pisinceye kadar 25 dakika
pisirin. Bu arada kaynamaya baslayinca bulguru da ilave ederek birlikte pisirmelisiniz. Servis yaparken
baharatlari da ekleyip sicak servis yapin.
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