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NOHUTLU MERCIMEK CORBASI

1 Su barda@ Et Suyu

1 Su barda@ Haslanmis Nohut
1 Adet Havucg

1 Su bardag Kirmizi Mercimek
1 Adet Kuru Sogan

3 Adet Patates

1 Corba Kasig Tereyadi

Su

Tuz

Gorbamiz igin havucu, patatesi, sogani soyup ince olarak dogruyoruz. mercimekleri yikayip tencereye aliyoruz.
Uzerine dogradigimiz sebzeleri ekliyoruz, et suyunu ve Uzerini d6rt parmak agacak kadar suyu koyup, kapagini
kapatip ocak Ustlinde pismeye birakiyoruz. Uzerine képik gelirse ara ara aliyoruz. Guizelce pisen ¢orba
harcimizi blenderle pargalayip pure héline getiriyoruz. Tuzunu, suyunu ayarlayip bir tagsim daha kaynatiyoruz.
Kuguk bir tavaya tereyadini alip erittikten sonra haglanmig nohutlari Gzerine ekleyip 1-2 dk. gevirerek
kavuruyoruz. Gorbamizi servis tabagina mis gibi tereyaginda kavrulmus nohutlari da tGzerine d6kerek sicak
servis ediyoruz.
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