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NOHUTLU MANTI

Nohutu aksamdan ilik su ile islatiniz.

Yumusayincaya kadar pisiriniz.

1 tath kasidi tuz ilave ediniz.

Hazirlamig oldugunuz ya da hazir mantiyi yaglanmis tepsiye araliksiz olarak diziniz.

Tepsiyi orta hareretli firnda hafifce pembelestiriniz.

Hafif kizaran hamurlarin Gzerine hamurlarin yarisina gelecek kadar kaynayan nohutlu suyu ilave ediniz.
Mantilar batlin suyu ¢ekip yumusayincaya kadar firinda pisiriniz.

Yemek tabaklarina koyup tzerine yogurt sosu ve kirmizi biberli yagi ilave ediniz.
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