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NOHUTLU MANTI

2 su bardagi un

Aldig1 kadar su

1 tath kasidi tuz

1 su bardag haslanmig nohut
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
300 gram kiyma

1 sogan

Kirmizi pul biber

Tuz, karabiber

1 kase yogurt

3 dis sarimsak

Hamuru hazirlamak i¢in un su ve tuzu bir kasede sert olacak sekilde hamuru hazirlayin. Agip sonra kare
seklinde kesin. Kiymay1, rendelenmig soganlari, baharatlarla beraber karigtirip ¢ig olarak kare kestiginiz
yufkalarin igine yerlestirin,zarf gibi katlayip firin tepsisine yerlestirin. Uzerine eritilmig tereyagini gezdirip 200
derecedeki firinda pismeye birakin. Firindan alip sicakken salgal suyu Gzerine gezdirin. Haglanmis nohutlarla
karistirip kaselere paylastirin ve sarimsakli yogurtla servis yapin.
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