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NOHUTLU MANTI CORBASI

1 su bardagi nohut
2 ¢orba kasiJi salgca
Nane

Tuz

2 su bardadi sivi yag
150 grun

1 kiyma

Sogan

Karabiber

Pul biber

Un, tuz ve su ile hamur hazirlanarak dinlenmeye birakilir (cok fazla sert olmayan bir hamur olacak). Kiymanin
icerisine sogan rendelenir, tuz, karabiber ve pul biber eklenir. Hamurdan 4 adet yumurta buyUkliginde bezeler
elde edilir ve her biri agilir. Oklava ile agilan ve kare olarak kesilen hamurun ortasina hazirlanan kiymadan
konularak kiicUk bohcalar seklinde kapanir.actiginiz hamuru kaliba serin, kiymalari koyduktan sonra tizerine bir
kat daha hamur serin ve oklava ile Gzerinden bir kag kez gegerek kesilmelerini saglayin. Eger isterseniz mantiyi
hazirlamak yerine hazir manti da kullanabilirsiniz. Mantilar hazirlandiktan sonra tereyagi ile salca tencereye
alinarak kavrulur ve kaynar su ilave edilir. Daha sonra mantilar tencereye alinir ve son olarak haglanmig olan
nohut eklenir. Mantilar yumusayip pisene kadar bekletilir( Mantinin lapa olmamasina dikkat edilir). Uzerine nane
dokulerek servis edilir.
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