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NOHUTLU MANTI CORBASI

1 paket SuperFresh Kayseri mantisi

1200 ml tavuk suyu (kaynar)

100 gr nohut (i1slatiimig, haslanmig, kabuklar soyulmus)
4 corba kasigi zeytinyagi

8 sap maydanoz (iri dogranmig)

Tuz

Pul kirmizibiber (arzu edilen miktarda, dévilmas)

Tavuk suyuna manti ve nohutlar ekleyin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Tuz serpip, mantilar
haslama suyunun Uzerine glkmaya baglayincaya kadar yaklasik 10 dak. pisirin. 2. Zeytinyagini isitin, pul
kirmizibiber ekleyin ve yagdi yakmadan 30 san. daha isitin. 3. Nohutlu manti ¢orbasinin tizerine kirmizi biberli
zeytinyadi gezdirin, maydanoz serperek servis yapin.
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