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NOHUTLU MANTAR YEMEGI

400 g mantar

1 su bardag haslanmig nohut
3 adet blyiik domates

2 dig sarimsak

5 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kasi§i salga

5-6 yaprak feslegen
Yarim tatl kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 kasig pul biber

Sicak su

Domatesleri yikayip kabuklarini soyun.

Arcelik Resital Dograyici igerisinde domatesleri ¢ekin.

Sarimsaklari soyup dograyin.

Mantarlarin kabuklarini soyup iri iri dograyin.

Argelik Ankastre Ocak’ta bir tencereye zeytinyadini alip isitin.

Sarimsaklari ve salgayi ekleyip hafif kavurun.

Ardindan domates rendesini ilave edin.

Tuz, karabiber ve pul biberi ekleyip karigtirin.

Biraz sicak su ekleyip sosu agin.

Igerisine dogradiginiz mantarlari ekleyip hafif karistirin ve tencerenin kapagdini kapatip Argelik Ankastre Ocak’ta
10 dakika pismeye birakin.

Ardindan kapagini acip nohutlar ve feslegen yapraklarini ekleyin.

Biraz suyunu ¢ekip kivam alana kadar Argelik Ankastre Ocak’ta kapagi agik pismeye birakin.
Pistikten sonra sicak olarak servis edebilirsiniz.
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