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NOHUTLU KUSKUS

3 su bardagi kuskus

1 su barda@i nohut (harci i¢in - haglanmig)
42 su bardagi su

2 yemek kasigi margarin

2 adet Knorr Tavuk Bulyon

2 adet kuru sogan (harci igin)

1 yemek kasidi sal¢a (harci igin)

1 tath kasidi kekik (harci icin)

1 tath kasidi tuz (harci igin)

Y2 demet maydanoz (harci igin)

2 yemek kasigi margarin (harci icin)
Bir miktar karabiber (harci igin)

Hazirlanisi

1. Kuskusu haglayip yagdlayin.

2. 2. tavada margarini kizdirip kuru sodanlara renk verin.

3. Pembelesen soganlara salgayi ilave edip salgcanin kokusu ¢ikana kadar pisirin.

4. Daha sonra sirasiyla Knorr Tavuk Bulyon, kekik, karabiber ve nohutlari ekleyip bir tasim kaynatin.
5. Kuskusu kaseye koyup tabaga ters ¢evirin, etrafina nohutlari koyup tzerine sosu gezdirin.

6. En son Gzerlerine kiylmig maydanoz serpip sicak olarak servis edin.
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