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NOHUTLU KOL BOREGI

6 adet yufka

2 su bardagi nohut

4 su bardag et suyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su barda@i aygicek yagi
1 cay kasigi tuz

Nohut yikanir, Gzerine et suyu konur, diidiklide 25 dakika haglanir. Sonra sicakken tuz ve karabiber eklenir ve
iyice ezilir. Tereyag eritilir, siviyagla karistirilir. lIk yufka masaya serilir, bir kac kask yag kansimi gezdirilir. Yufka
ortadan katlanir, biraz daha yad gezdirdikten sonra katl kenarina uzunlamasina nohutlu i¢ konur ve rulo yapilir.
Rulo ortadan katlanir ve tepsiye yerlestirlir. Digerleri de aynen yapilir. Kalan yag tUzerine gezdirilir. Bigakla 4
parmak eninde kesilir. 200 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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