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NOHUTLU KIS CORBASI

1 su bardagi nohut

1 cay bardagi piring

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Yarim demet dereotu

3 dis sarimsak

3 ¢corba kasigi yogurt

5 su bardagi su

Tuz

Nane

Tencereye 2 su bardagi suyu alip kaynatin. Uzerine piringleri koyup kisik ateste piringler yumusayincaya kadar
pisirin. Nohutlari da aksamdan suda bekletin ve sabah suyunu degistirip haglayin. Yogurdu ¢irpin pigen
piringlerin icine ddkiin ve 2 dakika daha kaynatin. Igine haslanmis nohutlari da ilave edin. Daha sonra yagda
kizartin. Kirmizibiber, nane, kiyilmig dereotu ve ezilmis sarimsaklar 2 dakika kavurun, ¢gorbanin Gzerine dékdin.
Karistirip sicak ikram edin.
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