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NOHUTLU KIR CORBASI

1 su bardagi tarhana
1 su bardag haslanmig nohut
1 bas kuru sogan

2 adet taze sogan

2 dis sarimsak

2 adet sivri biber

1 ¢orba kasigi salca
8-10 dal dereotu

8-10 dal maydanoz

1 cay bardagdi sivi yag
8 su bardagi su

Sogan sivi yagda kavrulur. Uzerine gok ince kiyilmig biberler katilir ve dévilmis sarimsaklar ilave edilir, solana
dek cevrilir. Salga atilir, birkag kez karistirilir. Uzerine 2 su barda@i soguk suyla aciimis tarhana katilir, nohut
ilave edilir. Kalan su eklenir. Surekli karistirarak pisirmeye baslanir. Kaynama noktasina gelince ates kisiga
alinir. Bu sirada ince kiyilmig taze soganin yesil kismi, maydanoz ve dereotu eklenir. 5 dakika daha kaynatilir,
atesten alinir.
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