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NOHUTLU KEREVIZ SAP!

1.5 ¢ay bardagdi nohut

300 gr kugbagi et

2 adet prrasa

5-6 dal kereviz sapi

1 adet patates

1 klicUk sogan

1 adet kirmizi biber

1 tath kasidi domates salgasi
1 cay kasigi tuz.karabiber

4 kaglk margarin

Nohudu akgamdan islatin. Ertesi giin et ve islanmig nohutu diidikli tencere de yarim saat kadar pigirin.
4 kaglk margarini tencereye alin. Igine yemeklik dogradiginiz sogani ve kirmizi biberi ilave edip soteleyin.
Salgayi ekleyip karistirin.

Pirasalari ve kereviz saplarini 2 parmak genigliginde dograyip ilave edin.

2 dakika kadar soteleyip, lizerine nohut ve eti ekleyin. Tuzunu atin

10 dakika kadar haglayp, iri kipler halinde dogradiginiz kereviz ve patatesi ekleyin.

Karabiberini serpip, patates ve kereviz yumusayinca ocaktan alin.
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