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NOHUTLU KARALAHANA

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi un

1 sogan

250 gram kugbasi tavuk eti

1 su bardag haslanmig nohut
1 cay bardagi Hindistan cevizi sutl
1 cay kasigi safran

1 cay bardagdi sicak su

1 demet karalahana

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 yemek kasigdi tereyagi

1 tath kasigi kirmizi toz biber

Tereyagini eritip unu kavurun. Piyazlik dogradiginiz sogani ilave edip soteleyin. Soganlar yumusamaya
baslayinca kusbasi tavuk etini ekleyip tavuk etleri yumusayana kadar pisirin. Haslanmis nohut, Hindistan cevizi
s(td, safran ve suyu ilave edip sotelemeye devam edin.

Kaynamaya baslayinca altini kisip ince dogradiginiz karalahanayi ekleyin. Tuz ve karabiberle tatlandirip
karalahana yumusayana kadar yaklasik 6-7 dakika daha pisirin. Tereyadini kiicik bir sos tenceresinde eritip
kirmizi pul biberi ekleyip hafif kizdirin. Biberli yagi yemegin Gzerine gezdirip sicak servis yapin.
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