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NOHUTLU ISKEMBE YAHNISI

1 adet dana iskembesi
2 kasik yag

3 bas sogan

ceyrek limon

yarim kilo nohut

Yeteri kadar tuz.

iskembe, iskembe gorbasi gibi pisirilir. Nohut aksamdan bol tuzlu su ile 1slanir, sabahleyin dért bes kez iyice
yikandiktan sonra bol su ile, iki soganla ateste iyice pigirilerek stizgece ¢ikarilir. Bir kap icinde geri kalan kiyilmig
sogan yagda kavrulur, bes bardak iskembe suyu, tuz katilir; stizliimus, pismis nohut suya katilir, iskembeler
ayrica pargalara kesilerek nohuda ilave edilerek orta ateste bir saat pigsirilir. Sicak olarak servis yapilir.
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