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NOHUTLU ISKEMBE YAHNISI

1/2 kilo kuzu veya dana iskembesi
2 bas sogan (irice)

1/2 kilo nohut

1 tath kasigi kirmizi biber

100-125 gram margarin

2 bardak su

Tuz

Yemegi pisirmeden dnce nohutlar giizelce haglayin. iskembeyi temizledikten sonra ince ince ve muntazam
sekilde (en iyisi, 2x2 boylarinda) kesin. Yemegi pisirirken 6nce sogani kavurun, salgasini, tuzunu, biberini de
ilave edin. Ardindan tencereye nohutla, iskembeyi de ilave ederek, pismeye birakin.

Not: Nohutlar 1 giin 6nceden islatilirsa daha kolay ve ¢abuk piser.
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