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NOHUTLU ISKEMBE

Yarim kg nohut

Yarim kg dana iskembe (mUmklnse damar kismindan)
2 yemek kagsigi tereyagi

1 adet sogan

2 adet sivri biber

1 yemek kasigi domates salgasi

Yeteri kadar su

Tuz

Karabiber

Nohudu aksamdan islatin ve ertesi giin haslayip stzin. Iskembeyi yikayip bir tencereye alin. Uzerini iki parmak
gececek kadar su ekleyip yumusayana kadar haglayin. Stizlip irice dograyin. Tereyagini bir tencereye alip
yemeklik dogranmis sogani rengi dénene kadar kavurun. Uzerine kiyilmig biber ve salca ekleyin. Birkag dakika
birlikte kavurup iskembeyi ilave edin. 5 dakika sonra malzemenin Gzerini 1 parmak gegecek kadar 1lik su katin.
Tuzunu, karabiberini ayarlayip 15-20 dakika pisirin. Sicak servis edin.
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