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NOHUTLU ISKEMBE CORBASI

Ebru Omurcali

1 su bardagi nohut

350 gr. iskembe

2 adet kuru sogan

1 corba kasigi biber salgasi
5 dis sarimsak

1 corba kasigi sirke

Nohutlari aksamdan islatin ve ertesi gin 3 su bardagi su ile haslayin ve suyunu kullanmak lzere ayirin.
iskembeleri iyice yikadiktan sonra kiip dograyin ve iyice yumusayincaya kadar 3 su bardag su ile haslayin. Ayri
bir tencerede kiip dogranmig sogani kavurun ve salcayi ilave ederek 3-4 dakika daha kavurun. Sarimsaklari
ekleyin ve haglanmig nohut ve |§kembeler| ilave edin. Uzerine ¢ikacak kadar iskembe ve nohut suyundan koyun,
sirkeyi ekleyin. Birlikte yarim saat pigirin ve sicak servis yapin.
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