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NOHUTLU ISKEMBE CORBASI

1 paket Tukas iskembe Corbasi

5 su bardagi su

1 su barda@i Tukas Haslanmig Nohut
1 cay bardagi sirke

1 corba kasigi margarin

3-4 dis sarimsak

1 tath kagigi pulbiber

Uzeri igin limon dilimi

Derin bir tencereye 5 su bardagi su ve iskembe ¢orbasini alin. Devamli karigtirarak pisirin.
Gorba kaynamaya baslayinca haslanmig nohutlari ekleyip, 5 dakika daha pigirin.

Sosu igin sarimsaklari ayiklayip, ince ince kiyin.

Kiguk bir tavada margarini eritip, sarimsak ve pulbiberi ekleyin. Birka¢ dakika kavurun.
Sosu ve sirkeyi corbaya ekleyip, karistirin. Limon dilimi ile siisleyip servis yapin.
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