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NOHUTLU ISKEMBE CORBASI

Yarim kilo sigir iskembesi
1 su bardagi nohut (Aksamdan islatip haslayin)
3 adet yumurta sarisi

1 adet sogan

1 adet havug

Yarim bardak aycicek yagdi
1 bardak yogurt

3 kasik un

1 limon suyu

Tuz

Kirmizi biber.

iskembeyi yikayip bir tencereye koyun. Sogani ve havucu biitiin olarak ilave edin, 15 su bardag su ilave edip
yeteri kadar tuzunu koyun. Sivi yagi da ilave ettikten sonra altini yakin ve bir saat pisirin. Pisen iskembeyi sudan
¢ikarip ufak ufak dograyip kendi suyuna katin ve altini hafif yakin. Yogurtu ve unu ¢irpip 3 yumurta sarisini da
ilave ederek sulandirin ve iskembenin Uzerine koyun. Biraz daha kaynattiktan sonra pismis nohutu da ilave edin.
Daha sonra ayri bir kapta kirmizi toz biberi yagda yakip Gzerine dékin. Gorbaniz hazirdir.
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