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NOHUTLU GURCU CORBASI

1 Su bardagi nohut

6-8 Su bardagi tavuk suyu
1 Kahve fincani piring

1 Adet orta boy sogan

1 Cay ufak dogranmis tavuk eti
Yarim cay kasigi safran

4 Corba kasigi siviyag
Tuz, karabiber

Terbiyesi icin :

1 Adet yumurta sarisi
Yarim limon suyu

Nohudu aksamdan tuzlu su ile haslayin.

Ertesi gln suyunu degistirip, nohutlar yumusayana dek yaklasik 1-1.5 saat kadar pisirin.

Suyunu sizlp bekletin.

Tavuk suyunu tencereye alip yikanmis piring, ortadan bdlinmis sodan, tavuk eti, yag, tuz, karabiber ve safrani
ekleyin.

Tavuk etleri ve pirin¢g yumusayincaya kadar kisik ateste pisirin.

Nohutlari ilave edin.

Bu arada yumurta sarisi ve limon suyunu ayri bir kasede ¢irpin.

Hazirladiginiz terbiyeyi pismekte olan ¢orbaya azar azar dékerek ve karistirarak ilave edin.

Corbayi sicak olarak kaselere paylastirip dilerseniz Uizerini maydanoz ile sUsleyerek servis yapabilirsiniz

ML® Gilrcu Tatlisi icin tiklayin
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