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NOHUTLU GLUTENSIZ CIKOLATALI KEK

SuperFresh Haslanmis Nohut 500 gr. (2.5 su bardag)
Yumurta 4

Toz Seker 3/4 su bardagi (150 gr.)

Tereyagdi (Eritilmig) 3 yemek kasigi

Cikolata (Benmari Usull Eritilmig) 250 gr.

Kabartma Tozu 1 cay kasigi

Vanilya 1 ¢ay kasigi

SuperFresh Haslanmis Nohutu ve yumurtalar karigitirin.

Seker, vanilya ve erimis imig tereyagi ekleyin.

Kabartma tozunu da ilave ettikten sonra en son gikolatayi ekleyip karigtirin.
Karisim képuk képik olunca yaglanan kek kalibina doékdin.

Pisme esnasinda ilk 20 dk boyunca firini kekin ¢dkmemesi igin agmayin.
180 derecede 40 dakika pigirin.
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