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NOHUTLU FINDIKLI SIGARA BOREGI

250 gr. nohut

125 gr. siviyag

1 su barda@i dévilmus findik
3 adet yufka

Yarim subardagi siviyag
2 dis sarimsak

250 gr yogurt

Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Bir tutam maydonoz

Nohutlar aksamdan islatin, ertesi glin suyunu degistirip haslayip ve sonra soguyunca robotta ¢ekin, maydonozu
kiyin, nohut, findik, maydonoz, tuz ve karabiberi bir kapta karistirin.

Yufkalar sekiz esit parcaya kesin, findikli harci yufka parcalarinin genis kisimlarina yerlestirip rulo yapin.

Firin tepsisini yaglayin, borekleri tepsiye dizin, bdreklerin tGzerine siviyag surtin, dnceden isitilmig firinda 190
derecede 30 dakika pisirin.

Sarimsaklarin kabuklarini soyup ezin, yogurdu ¢ok az suyla ezip sarimasagi ilave edin ve karistirin.

Firindan ¢ikan béreklerin tzerine biraz soguyunca sarimsakli yogurdu gezdirin.

Kirmizibiberi bir tavada yag ile kizdinp béreklerin Gzerine dékin, sicak olarak servis yapin.
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