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NOHUTLU FASULYELI PORTAKALLI PASTA
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1 su bardag haslanmig nohut
1 su bardag haglanmig kuru fasulye
1 su bardagi toz seker

1 su barda@i aygicek yagi

1 su bardadi sekersiz krema

1 tath kasidi targin

4 yemek kagig! erimig tereyagi
100 gr erimig cikolata

6 adet yumurta

1 su bardagi un

Ust slislemesi igin;

1 su barda@i portakal suyu

1 cay bardad seker

1 yemek kagigi nisasta

1 cay bardagi su

Nohut, fasulye, seker, aycicek yagi, krema, targin ve tereyagr mikserde iyice karistirilir.

Erimis cikolata ve yumurtalar eklenir ve un ilave edilir. Kelepgeli kaba doékulir. 180 derecelik firinda 25 dakika
pisirilir. Sogumaya birakilir.

Portakal suyu tencereye koyulur. Kisik ateste kaynatilir. Toz seker ilave edilir. Nisasta, bir cay bardagi su ile
kanstirilir. Karigima dokulir ve kaynatilir.

Portakalli sos pastanin Gzerine dokullr. Sogumaya birakilir ve servis edilir.
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