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NOHUTLU ENGINARLI GRATEN

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Cay Bardagi Zeytinyag,

1 Gorba Kasigi 50 gr rende peynir
5 Bardak 400 gr haglanmis bérilce
1 Bardak 150 ml krema

1 yumurta sarisi

5 Bardak 400 gr haglanmis nohut
1 Cay Kasigi tuz ve karabiber
130 gr konserve enginar gébegi

1 Biraz D6vilmis kirmizi biber

1 Gay Kasigi 5 ml limon suyu

1 dis dévilmuls sarimsak

Firini 180° C 1sitin Bir kapta nohut, fasulye ve konserve enginar gdbeklerini, kirmizi biberle karistirin Zeytinyagi
koyarak tekrar karigtirin Sarimsak, maydanoz, limon suyu ile gesni kazandirin Ekgi krema, yumurta sarisi ve
peyniri karistirip diizgln bir sekilde diger kabin Gizerine yayin Usti kizaracak sekilde 25-30 dk firinda kizartin.
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