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NOHUTLU DANA YAHNI

100 Gr Sana Klasik

2 Adet taze soganin yesil kismi
750 gr dana kugbagi

2 Dal Dere otu

6 Adet Kiraz Domates

1,5 Su Bardag sicak su

2 Yemek Kagidi kip dogranmig sari ve kirmizi dolmalik biber
4 Dis sarimsak

1 Su Bardag haglanmig nohut
1 Adet kuru sogan

1 Yemek Kasigi un

10 Adet arpacik sogan

1 Cay Kasigi Ucuyla karabiber

Sana tencerede eritilir et dogranmis sogan ve sarimsak konup sotelenir et suyunu salip ¢ekince un konur
pembelesinceye kadar kavrulur sicak su azar azar eklenerek yedirilir arpacik soganlar ilave edilip etler
yumusayincaya kadar pisirilir nohut ve biberler eklenip 5 dakika daha pigirilir tuz ve karabiberle tatlandirilip
ocaktan alinir servis tabagina alinir taze sogan ve dereotu ile sUslenip sicak servis yapilir
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