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NOHUTLU CIG KURABIYE

https://www.milliyet.com.tr

1 su barda@i haslanmig ve durulanmig nohut
3 yemek kasigi akgaagdag surubu

4 yemek kasigi badem ezmesi

1 cay kasigi vanilya 6z0

1 yemek kasigi hindistancevizi yagi

1 cay kasigi 6gattimds targin

Bir tutam tuz

1 su bardag bitter ¢ikolata

Hindistancevizi yadi ve bitter ¢ikolata disindaki her seyi bir mutfak robotuna koyun.

Bu malzemeleri plriizsiiz bir karigim elde edene kadar karigtirin.

Igerisine gikolatanin 1/4&apos;unu ekleyin ve birkag kez daha karistirin.

Hamuru sikistinp kiguk toplar halinde yuvarlayin.

Dondurucuda bir saat bekletin veya 1-2 saat buzdolabinda saklayin.

Kalan ¢ikolatalar ve hindistan cevizi yagini benmari usuli eritin.

Kurabiye hamuru toplar sertlestikten sonra, dondurucudan ¢ikarin ve eritilmis ¢ikolataya tek tek daldirin.
Son olarak bir slire daha sogumaya birakin.

Not: Kalanini buzdolabinda saklayabilirsiniz.
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