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NOHUTLU BULGUR PILAVI

1 adet sogan

3 su bardagi pilavlik bulgur

3 su bardagi su

2 su bardag tavuk suyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 adet sivri biber

3 adet domates

1 su bardag haslanmig nohut
400 gr tavuk gogus eti

Tuz, karabiber, pul biber

Kiyilmis sodani tereyaginda kavurun. Sivri biberi kiyip izerine ilave edin ve kavurmaya devam edin. Uzerine
bulguru da koyup bes dakika daha kavurun. Domatesi, tavuk suyunu, suyu ve baharatlari ekleyin. 20 dakika
pisirin. Demlenirken tzerine didiklenmig tavuklari koyun.
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