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NOHUTLU BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur
3 su bardagi su

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
1 yemek kasigi Knorr Toz Et Bulyon

Bir miktar karabiber

3 yemek kasi@i sivi margarin

2 adet carliston biber (harci igin)

2 su bardagi haslanmig nohut (harci icin)

2 adet sivri biber (harci igin)

1 tath kasidi Knorr Sarimsakli Gesni (harci icin)
Y2 su bardagi ceviz (harci igin
3 yemek kasi@i sivi margarin
1 tath kasigi kirmizi pul biber
Bir tutam kiyilmig maydanoz
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harci igin)
harci igin)
Uzeri igin)
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Hazirlanisi

1. Yayvan bir tencerede sivi margarini kizdirin, daha énceden ayiklayip yikadiginiz pilavlik bulgurlan da i¢ine
ekleyip kavurun.

2. En son olarak i¢ine Knorr Toz Et Bulyon'u, Knorr Domatesli Soganl Gesni'yi, suyu, karabiberi ekleyip kisik
ateste bulgurlar géz géz oluncaya kadar pigirin.

3. Bulgur pilavi piserken yayvan bir tavada sivi margarini kizdirip dogranmis ¢arliston biberi ve sivri biberi
kavurun.

4. En son olarak i¢ine haglanmig nohutlari, Knorr Sarimsakli Gegni'yi, ¢cekilmis cevizleri, kirmizi pul biberi ekleyip
5 dakika kavurup atesten alin.

5. Demlenen bulgur pilavinin yarisini, sicak su ile islattiginiz servis kabina koyun.

6. Arasina nohutlu harci dékiin, kalan bulgur pilavini da Ustline koyup kasigin sirti ile hafifce bastirin. Bulgur
pilavini servis tabagina ters cevirip Uzerine kiyllmis maydanoz serpip sicak olarak servis yapin.
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