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NOHUTLU BULGUR PILAVI

Malzemeler:

2 su bardagi Bulgur

Yarim su bardagi haglanmig Nohut
2 yemek kasigi Margarin

3 su bardagdi Su

2 yesil Biber

2 Domates

Yarim tath kasidi aci biber Salcasi
1 Sogan

3 yesil Sogan

Taze Nane

Kuru Nane

Karabiber

Tuz

Yapiligt:

Bir tencerede yag eritin. Sodani, biberi, yesil sogani ve kabuklari alinmis domatesi ince dograyarak beraberce
kavurun. Aci biber salcasinida katin.

Yikanmis bulguru ilave edin ve karigtirin. Suyu ilave edin.

Nohudu, karabiberi , taze ve kuru naneyi, tuzu ilave edin. Beraberce karigtirin. }

Tencerenin kapagdini kapatip kisik ateste kaynamaya birakin. Suyunu ¢ekince ocagi kapatin.Uzerine kagit havlu
kapatarak dinlenmeye birakin. Afiyet olsun.
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