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NOHUTLU BULGUR PILAV!

2 Tablet Knorr Et Bulyon

1 Su Bardagi Pismis Nohut

2 Su Bardag Pilavlik Bulgur

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
3 Su Bardagi Sicak Su

1 Adet Kuru Sogan

1 Tath Kagig1 Kekik

1 Cay Kasigi Kimyon

1 Cay Kasigi Kirmizi Pulbiber

Genis tabanli bir pilav tenceresine sivi Becel[?li ekleyin.

Sogani kip kiip dograyip yagda pembelesinceye kadar kavurun.

Kekigi ekleyip sodanla iyice karisana kadar karistirin.

Nohutu ve kimyonu ilave edin.

2 tablet Knorr Et Bulyon[?u 3 su bardagi sicak suda eritip kirmizi pulbiberle beraber tencereye ilave edin.
Kaynayana kadar karigtirin.

Kaynadiktan sonra bulguru ilave edip kisik ateste 20 dakika pisirin.

10 dakika dinlendirin ve servis edin.
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