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NOHUTLU BUGDAY CORBASI

Yarim su bardagi bugday

Yarim su bardagi nohut

1 su bardagi Igim Stizme Yogurt
1 adet yumurta

1.5 gorba kagigi kasigi un

2 corba kagigi Igim Tereyagi

1 cay kasidi nane

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi tuz

Bug@day ve nohudu geceden islatin. Her ikisini de ayri tencerelerde 10’ar dakika haglayin ve sizin. Ayni
tencereye aktarin. 1 gay kagigi tuzla birlikte, Gzerini kaplayacak kadar kaynamis suda tekrar pigirmeye baglayin.
Ayri bir kapta un, yumurta ve Igim Sizme Yogdurdu biraz su ile ezerek ¢irpin. Karisimi gok yavas ve devamii
karigtirarak tencereye ekleyin. Karigim iyice kivam alinca ocakta alin. (Yaklagik 20 dakika stirecektir. )

Derin kii¢Uk boy bir sos tavasinda Igim Tereyadi’ni eritin. Nane ve kekigi bu yagda iyice ¢evirin ve yanmadan 1
dakika icinde ocaktan alin. Gorbayi sicakken zerinde bu nen kekik sosuyla servis edin.
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