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NOHUTLU BOREK

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta
Alabildigi kadar un
Iciigin:

2 su bardagi nohut
1 su bardag seker
1 cay bardagi siviyag
Yaglamak igin:

1 su bardagi siviyag
1 su bardagi su

Nohut haglanir, suyu stiziilir ve ezilir. Sonra geker ve yagla karigtirilir. Hamur yogrulur, 20 dakika kadar
dinlendirilir. Sonra 5 pargaya ayrilir, her parga tepsi buytklGgtinde agilir. ik kat yufka yaglanmisg tepsiye
yerlestirilir.Uzerine yagli su gezdirilir. Sonra nohut serpigtirilerek konur. Her kat bu sekilde Gst Gste yapilir. En
Uste kalan yagh su surdltr. Onceden isitiimig 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firndan ¢ikinca kare
kare kesilir.
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