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NOHUTLU BOREK

Malzemeler:

2.5 su bardag@i nohut
4 adet yufka

3 adet yumurta

1 paket margarin

2 su bardagi sut

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Kimyon

Hazirlanisi:

Nohudu haslayip sziin ve iyice ezin. Tuz, karabiber, kimyon ve sogani ilave edip iyice karigtirin. Margarini
eritip, 1 adet yumurta ve siitle karigtinn. Firin tepsisini yaglayip bir yufkayi kenarlarindan artacak sekilde yayin.
Uzerine kugUk parcalara bolinmds yarim yufka yerlestirin ve sitli karigimi gezdirin. Hazirladiginiz nohudun i¢
malzemesini yufkalarin Gzerine yayin. Kalan yufkalar ayni ydntemle tepsiye yerlestirin. Son olarak tepsinin
kenarinda kalan yufkayi boregin tizerine kapatin. Kalan sosu tizerine gezdirerek dokin. 2 adet yumurtayi ¢irpin
ve boregin Gzerine surlin. Onceden isittidiniz ve 150 dereceye ayarladiginiz firinda 30 dakika sUreyle pigirin.
Ucgen seklinde kesin ve sicak olarak servis yapin.
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