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NOHUTLU BOREK (HAZIR YUFKA)

2 su bardagi haslanmis nohut
Haslanmis tavuk g6gsu

1 tane kuru sogan

3 tane yufka

3 yemek kasidi sivi yag

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

Kimyon

Aksamdan nohutlari islayin. Sonra haglayin. Soguyunca rondodan gegirin. Soganlari incecik kiyip biraz kavurun.
Icine haslayip didiklediginiz tavuk etlerini ilave ediniz. Biraz kavurunca nohutlari, baharatlari da katip ocagin
altini kapatin. Bu arada yufkalari dérde bolin. Her bir pargay kiiglk tatl kasesinin igine yerlestirip hargtan
koyun. Yaglanmis firin tepsisine ters ¢evirip siralayin. Uzerlerine yumurta sarisi slrip susam yada ¢érekotu
serpin ve sicak firinda kizarincaya kadar pisirin. Bu bérek ¢ok giizel ve lezzetli.
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