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NOHUTLU BORANI

4 deste i1spanak basgl

200 gram margarin

1 cay bardagi haglanmis nohut
Yarim ¢ay bardagi pring

1 yemek kasigi salca

2 adet limon

2 yemek kasigi nane

Ispanak baglar yikanip dodranir. Tencereye margarin ve sal¢a koyularak kavrulmalidir. Ardindan ispanak
baslari, nohut, pring ve tzerine bir fincan kadar sicak su ekenir. Ispanak bagslarinin rengi degisince (yesilden
kahverengiye dénecek) 2,5 su bardag sicak su eklenir ve kaynamaya birakilir ve kaynamaya baslayinca limon
ve kuru nane eklenerek pisirilmelidir.
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