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NOHUTLU PIYAZ

2 ¢ay fincani nohut

1 cay fincani zeytinyagi

1 ¢corba kasigi tereyad

2 bas sogan

1 dis sarimsak

Biraz tuz, karabiber

3 adet domates

2 adet kati pismis yumurta

Nohutu bol suda aksamdan islatin ve yikayip stizerek 2 litre suyla bir tencereye koyun. Pigirme sonunda tuzunu
ilave edin. Bir tencereye zeytinyadi ve tereyadini koyup, isitin. Incecik dogranmig sogani ekleyerek yagda hafifce
Oldurin. Domateslerin kabuklarini soyduktan sonra findik blyUkliginde dograyarak, kavrulmakta olan sogana
ekleyin. Birkac dakika sonra stzilen nohutlar bir kepge kadar pisirme suyuyla birlikte tencereye koyun ve hafif
ateste 15-20 dakika kadar kaynatin. Ezilmis bir dis sarimsak, kati pigirilerek ince kiyilmis yumurta, tuz ve
karabiberi tencereye attiktan sonra, kapagdini kapatarak 10 dakika kadar yine hafif ateste pisirin. llik olarak
servis yapin. Nohut piyazi, ayrica nohutlar fasulye gibi hasglanip, yumusak pisirildikten sonra, ayni malzeme ile
hazirlanabilir.
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