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NOHUT PIYAZI
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1,5 su bardagdi haslanmig ya da konserve nohut
Geyrek cay kasigi kimyon

1,5 yemek kagsigi tahin

2 yemek kasigi sizme yogurt (cok kivamliysa sulandirin)
1 yemek kagigi kiyllmig maydanoz

1 cay kasig! limon kabugu rendesi

2 yemek kagsi@i limon suyu

1 cay kasigi tuz

1 adet kuru sogan

1 tath kasigi sumak

1 cay kasigi kirmizi toz biber

Sotelemek icin zeytinyagi

Sogani ince ince piyazlik dograyin.

1 yemek kasidi zeytinyag, 1 tath kasig tereyadi ve 1 tutam tuz ekleyerek yaklasik 8-10 dakika, soganlar
yumusayip hafif kenarlardan renk alana kadar soteleyin.

1 cay kasigi toz biber ve sumak ekleyip 1-2 dakika sonra ocaktan alin.

Ayri bir kapta kimyon, tahin, hafif sulandiriimig stizme yogurt, maydanoz, limon suyu, limon kabugu rendesi ve 1
¢ay kasiJi tuzu homojen olacak sekilde karigtirin.

Haslanmig nohutlari yodurtlu sosa ekleyip karigtirin.

Agiz tadiniza gére eksi ve baharat dengesini ayarlayin.

Sunum tabaginiza sosladiginiz nohutlari alin.

Uzerine sotelediginiz soganlari serpigtirin.

Tavada kalan baharatl yag: da Gzerine gezdirip servis edebilirsiniz.
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