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NOHUT PIYAZ|

1,5 su bardagi nohut

1 demet taze sogan

1 adet kirmizi sogan

4-5 dal maydanoz

2 dal taze nane

4 corba kasig! zeytinyagd!
2 gorba kagsidi limon suyu
2 corba kagsigi sirke

Tuz

Pul biber

Sumak

Nohudu 8-10 saat dnceden islatin.

Ertesi gln sUzlp yumusayana kadar bol suda haglayin.

Sizlip soguk suya aldiginiz nohutlarin kabuklarini elinizle ovalayarak soyun.
Nohutlari salata kasesine aktarip kenara alin.

Maydanoz, nane ve taze sogani ince ince Kiyin.

Kirmizi sogani piyazlik dograyin.

Sogani ve yesillikleri nohutlara ilave edin.

Zeytinyag, sirke, limon suyu, tuz, sumak ve pul biberi karistirip bir sos elde edin.
Sosu da Uizerine gezdirip harmanladiktan sonra piyazinizi servis yapabilirsiniz.
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