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NOHUT PILAKISI

1/2 kg. nohut

1 adet kuru sogan

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi
1/2 kg. domates

Tuz

Karabiber

Bir gece evvelden, kaynar suya tuz ve nohutlari atarak bekletiniz. Ertesi giin nohutlar siizerek bir tencereye alin
ve iyice soguk su ile yikayin. Blyukge bir tencerede 2.5 litre su i¢inde nohutlari haglayin. Gok ince dogradiginiz
soganlari ve domatesleri icine atin. Zeytinyadini da ilave edip, U¢ saat kadar pisiriniz. Tencereyi atesten
almadan 6nce tuzunu ve biberini ilave ediniz. EGer suyu fazla gelmigse, bir miktarini alip sicak sicak servis
yapiniz. Uzerini kiyilmis maydanozla stslemeyi unutmayiniz.
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