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NOHUT KOFTESI

500 gram aksamdan islatiimig nohut (haglanmayacak)
2 dis sarimsak

5 dal maydanoz

1 tath kasigi kimyon

2 ¢orba kagi@! kisnis tohumu
1 cay kasigi toz kirmizibiber
4-5 ¢orba kasigi un

1 adet sogan

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Sosu icin:

3 dis sarimsak

1 adet limon

6 corba kagiJ! tahin

2 dal taze sogan

1 adet pide ekmegi

200 gram Akdeniz yesilligi

Aksamdan islatilimig nohutlari haglamayin, siiziip mutfak robotuna koyup cekin. igine sarimsak, sogan, kimyon
kisnis, tuz ve maydanoz ekleyip karistirin. Unu da i¢ine ekleyip elinizle sekil verip yagda kizartin. Bu arada
sosunu hazirlayip ekmek arasi sandvi¢ gibi ikram edin.
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