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NOHUT EZMELI KUP KEK
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2 su bardagi haslanmis nohut
6 yemek kasigi tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi sekersiz krema
1 paket kabartma tozu

8 adet yumurta

100 gr toz findik

2 su bardagi un

Ust slislemesi igin;

300 gr ¢irpiimis kremsanti
100 gr eritiimig beyaz c¢ikolata
4 yemek kagig! visne suyu

Haslanmis nohutlar merdane ile iyice ezilir.

Tereyagl, pudra sekeri, krema, kabartma tozu, yumurta ve toz findik mikserde karistirilir.
Un eklenir ve karisim krema torbasina veya kaliplara doldurulur.

160 derecelik firnda 18 dakika pisirilir. Sogumaya birakilir.

Girpilmis kremsanti ve beyaz gikolata vigsne suyu ile karistirilir.

Keklerin Gzerine krema torbasiyla sikilir ve servis edilir.
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