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NOHUT DURUM (GAZIANTEP)

2 su bardagi haslanmis nohut
4 dal taze sogan

2 adet sivri biber

1 adet kuru sogan

1 adet kapya biberi
Zeytinyag!

Bir avu¢ maydanoz

2 yemek kagsigi nar eksisi
Kimyon

Tuz

Sumak

3 adet lavas

ilk olarak nohutlari 20 dakika haglayin.

Kuru sogani piyazlik olacak sekilde dograyin. Taze soganlari ve maydanozlari da ince ince kiyin.

Sira geldi biberlere... Biberleri de minik minik kiyin. Dogradiginiz tim malzemeleri derin bir kaba alin.
Malzemeleri baharatlar, yag ve nar eksisi ile harmanlayin. Hagslanmis nohutlari da siiziip sebze karisimina ilave
edin.

Hazirladidiniz karigimi lavaglara pay edin ve giizel bir sekilde sarip diriim haline getirin.
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