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NOHUT DURUMU (GAZIANTEP)

https://www.aksam.com.tr

Bir giin éncesinden bakir tencerelerde islatilan nohutlar, kemik suyuyla saatlerce didiklU tencerede haglanarak
hazirlaniyor. Ardindan kaplara alinan nohutlara tuz ve karabiber ekleniyor. Bir stire Uzeri hava almayacak
sekilde kapatilan nohutlar, kendi buharinda dinlendiriliyor.

Firinlardan alinan sicak tescilli tirnakli ekmegin arasina konulup kasikla ezilen nohutlar, istege gére sodan,
maydanoz, domates eklenerek acili veya acisiz sekilde misterilere sunuluyor.
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