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NOHUT DURUM (GAZIANTEP)

3 su bardagi nohut

1 adet kuru sogan

3 dal taze sodan

2 adet yesil biber

1 adet kapya biber
Yarim demet maydanoz
2 yemek kagsigi nar eksisi
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasigi sumak

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 cay kasigi karabiber

4 yemek kagigi zeytinyagi
4 adet lavas

Nohutlari bir gece 6nceden islatin.

Ertesi glin suyunu siiziin ve haglayin.

Kuru sogani piyazlik dograyin.

Maydanoz ve taze soganlari ince ince kiyip kuru soganlara ekleyin.

Biberleri de ince ince dograyip karigima ilave edin.

Baharatlari, nar eksisini ve zeytinyagini da ekleyip karigtirin.

Son olarak haslanmig nohutlarinizi da ilave edip iyice harmanlayin.

Lavaslari tavada ya da tost makinesinde hafifce isitin.

Isinmig lavasin igine 2-3 kagik kadar nohutlu salatadan ekleyip diurtim yapin.
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