B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NOHUT CORBASI

250 gr. haglanmig nohut
1 litre tavuk suyu
40 ml. sizma zeytinyagi

Nohutun kabuklarini soyarak tercihen kalin tabanli bir tencereye koyun. Tavuk suyunu ilave ederek arasira
karistirarak 15 dakika pisirin. Pisen nohutlari el mikseriyle pUrizsiz hale getirin. 20 ml. zeytinyagdl, tuz ve taze
karabiber ekleyip 5 dakika daha pisirin. Servis tabaklarina alin, kalan zeytinyadini da paylastirip bekletmeden
servis yapin.

ML® Nohutlu Kis Corbasi icin tiklayin
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